
Menú Horitzó

40€ 

P E R  C O M P A R T I R
Patates braves amb xistorra
Patatas bravas con chistorra

Albergínies cruixents amb mel de canya
Berenjenas crujientes con miel de caña

Croquetes de pollastre i botifarra de perol
Croquetas de pollo y butifarra de perol

Musclos al curry thai
Mejillones al curry tailandés

P L A T  A  E S C O L L I R
Rap al forn 

Rape al horno 
Llobarro a la donostiarra
Lubina a la donostiarra

Entrecot de vaca a la planxa
Entrecot de vaca a la plancha

Paella de marisc
Paella de marisco

P O S T R E S
Tiramisú
Tiramisú

Valencià: suc de taronja amb gelat de vainilla
Valenciano: zumo de naranja natural con helado de vainilla

Bosc de xocolata
Bosque de chocolate

IVA INCLÒS

Aigua, vi i pa inclosos

(Mín 10 Persones)

Condicions de pagament: es cobrarà el total del grup tot
junt, no s’acceptaran pagaments individuals

Vi blanc, Rosat o Negre Tous Baró de Bodegas Bellod
Vino Blanco, rosado o negro Tous Baró

C E L L E R



40€ 

Tiramisu
Tiramisu

Valenciano: fresh orange juice with vanilla ice cream
Valenciano: Jus d’orange frais avec glace à la vanille

Chocolate forest
Forêt de chocolat

Water, wine and bread included

Horitzó Menu
F O R  S H A R E

Patatas bravas with chistorra sausage
Pommes de terre bravas à la chistorra
Crispy aubergines with cane honey

Aubergines croustillantes au miel de canne
Chicken and traditional Catalan sausage croquettes

Croquettes de poulet et saucisse catalane traditionnell
Mussels in Thai curry sauce

Moules au curry thaï

M A I N  C O U R S E
Oven-baked monkfish

Lotte au four
Donostiarra-style sea bass

Bar à la donostiarra
Grilled beef entrecôte

Entrecôte de bœuf grillée
Seafood paella

Paella aux fruits de mer

D E S S E R T S

IVA INCLÒS

(10 PEOPLE MINIMUM)

Payment conditions: the total of the group will be
charged together, individual payments will not be

accepted

White, Rosé or Red wine Tous Baró from Bodegas Bellod
Vin blanc, rosé ou rouges Tous Baró de Bodegas Bellod

C E L L A R




